Menu - 39 50€

Prix net; Taxe inclus; Boissons non comprises

Entrée

Gambas Poélées au Gingembre et Chilli
House Speciality panfried Prawns with ginger and chilli
Carpaccio de beouf, huile de basilic, roquet et parmesan

Carpaccio de Boeuf avec huile de basilic, rocket et
Parmesan

Coquilles St. Jacques aux Echallottes
Fresh Scallops with shallots

Avocat de farci avec Roquefort et cerneaux de
noix
Warm Avocado with a melted blue cheese and walnut filling
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Plats
Filet de Bar
Grilled Sea Bass

Poulet en Jambon de Parme Farci aux tomates cerises,
mozzarella, basilic

Chicken Breasts wrapped in Parma ham, stuffed with cherry tomatoes,
mozzarella and basil

Tournedos Rossini
Prime Cut Beef Filet served on toasts with Foie Gras and Madeira sauce

Filet de Boeuf Grillé sauce poivre
Prime Cut Beef Filet with speciality house peppersauce

TOREOREDRIODRIODORIODORIOM™R

L’assiette de Fromages Affinés

A Selection of fine local cheeses
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Dessert au choix a la carte

Your selection from the Dessert menu



